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Cinco Castas

Classificagao: Tinto Nobre Seco

Uva: Cabernet Sauvignon, Merlot,
Malbec, Cabernet Franc e Tannat

Teor Alcéolico: 14,5%

Volume: 750 ml
Passagem por barril: 24 meses

Tempo de Guarda: 24 anos

Descrigao

Vinho Comendador - Cinco Castas - Tinto Seco, das uvas
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec e Tan-
nat, de coloracdo vermelho com reflexos purpura, profundo
e limpido. Apresenta nos aromas uma explosao aromatica de
lichia, frutas vermelhas maduras e toques bem sutis de couro
e baunilha. No paladar, bom corpo, harmonico e persisten-
te, com taninos e 4lcool em perfeito equilibrio. Possui acidez
agradavel que dd sustentagao aos 24 meses de estagio em bar-
ricas francesas e americanas Dica de harmonizacao: carnes
vermelhas, frescal serrano, massas e risotos a base de molhos
madeira e funghi ndo muito condimentados. Acompanha
bem queijos em geral.

Montepulciano

Classificagdo: Tinto Fino Seco
Uva: Montepulciano

Teor Alcoolico: 14%

Volume: 750 ml

Passagem por barril: 24 meses

Tempo de Guarda: 24 anos

Descrigao

Vinho Comendador - Tinto Seco - Montepulciano elaborado
com 100% da uva montepulciano em uma fase avangada de ma-
turagao, elevando assim seu teor alcodlico sem necessitar adicao
de elementos externos, atingindo 14,0%. Sua colheita e selecdo
de cachos foram realizadas manualmente, com aproveitamento
méaximo de 6 toneladas por hectare, usando somente frutas uni-
formemente maduras. Estdgio de 24 meses em barricas francesas
de primeiro uso, proporcionando assim um vinho de corpo den-
so e retrogosto marcante. Coloragao rubi com reflexos violdceos
e aromas de frutas vermelhas e ervas. Sabor leve, baixa acidez,
taninos suaves. Harmonizacdo: ideal para acompanhar carnes
vermelhas grelhadas, massa a bolonhesa ou queijos maturados,
Provolone e Parmeséo. Todo o processo, desde o tempo de co-
lheita ao engarrafamento, é acompanhado pelo Vilson Ribeiro
Borges, dando assim ao vinho um toque pessoal e tnico encon-
trado exclusivamente em um vinho Comendador.
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Merlot

Classificagdo: Tinto Fino Seco
Uva: Merlot

Teor Alcéolico: 14%

Volume: 750 ml

Passagem por barril: 15 meses

Tempo de Guarda: 15 anos

Descrigao

Vinho Comendador - Tinto Seco - Merlot elaborado especial-
mente para o “Tio Vilson” da Casa do Vinho - O Comendador”
- como é conhecido e gosta de ser chamado. De coloracio ver-
melha rubi, com reflexos purpuros, aromas complexos e inten-
sos, lembra frutas vermelhas maduras, ameixa, geleia de frutas
negras, harmonizadas com o carvalho trazendo baunilha e taba-
co. Na boca, paladar de bom corpo, inicio de boca agradavel e
bons taninos, equilibrado, harmoénico e com boa persisténcia no
final de boca. Acidez agradével que da sustentacao aos 15 meses
de estagio em barrica de carvalho francés. Sugestdao de harmo-
nizacdo: massas a base de molho vermelho e queijos de média
maturacao.
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Comendador
VF 2009

Classificagao: Tinto Nobre Seco

Uva: Cabernet Franc,
Malbec e Cabernet Sauvignon

Teor Alcoolico: 14,7%
Volume: 750 mi

Passagem por barril: 16 meses

Descrigao

Vinho Comendador - VF - 2009 - Tinto Seco - Cabernet Franc
elaborado meticulosamente com as uvas Cabernet Franc, Mal-
bec e Cabernet Sauvignon, o vinho traz um status de boutique e
é tdo competitivo quanto os demais vinhos de altitude da Serra
Catarinense. E um vinho raro e apenas 3.000 garrafas (todas nu-
meradas) foram produzidas e sao vendidas em cardter exclusivo
pela Casa do Vinho. O vinho que possui a safra de 2009 foi lapi-
dado pelos endlogos Nei Rasera e pela lenda viva, o winemaker
Orgalindo Bettd, que desde 2009 conservaram e aprimoraram o
vinho em tonéis de ago inox e, posteriormente, 0 mantiveram 16
meses em barricas de carvalho francés. Este foi o vinho mais es-
perado para 2014, sua esséncia concentra o despertar do instinto
estético desta especiaria transformada em vinho. O nivelamento
dos taninos e o sabor interiorizado sdo o resultado dessa assimi-
lacéo e das exatas percepgoes sensoriais que este vinho provoca.

GOLD

Petit Verdot

Classificagdo: Tinto Nobre Seco
Uva: Petit Verdot

Teor Alcdolico: 14,3%

Volume: 750 ml

Passagem por barril: 25 meses

Tempo de Guarda: 25 anos

Descrigao

Vinho Comendador - Tinto Seco - Petit Verdot foi elabora-
do com 100% de uvas Petit Verdot, fermentacdo com remon-
tagens didrias, leveduras selecionadas e controle de tempera-
tura. Estagiou 25 meses em barricas de carvalho francés, onde
adquiriu uma colorac¢ao rubi intenso com reflexos viol4ceos.
Traduzindo ao paladar nuances de frutas vermelhas e pretas
maduras, como mirtilos e cerejas, notas de baunilha, além de
toques minerais e de especiarias, como pimenta preta e cravo,
tornando um vinho encorpado, elegante, com taninos firmes
e sedosos e boa acidez. Harmonizando com carnes vermelhas
grelhadas e assadas com molhos ricos, churrasco, prepara-
¢oes a base de carne de porco com molhos a base de vinho,
além de embutidos e queijos duros.

Tempranillo
Lote 11

Classificagéo: Tinto Nobre Seco
Uva: Tempranillo
Teor Alcoolico: 14,1%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho Comendador - Lote II - Tinto Seco - Tempranillo - Uva
proveniente da cidade de Rioja, na Espanha, é uma das mais
cultivadas no pais europeu. O nome “Tempranillo” significa
temprano e no caso da uva, é relacionada ao seu amadureci-
mento rapido, sendo semanas antes das outras castas. Vinho
feito com uvas extremamente maduras, com acidez equilibrada
e encorpado. Seu sabor remete as frutas vermelhas e deixa um
toque aveludado no paladar. Sua coloragao € escura e remete a
um tom rubi. A exemplo dos demais vinhos da linha, essa edicdo
tem a supervisao em todas as suas etapas do Comendador Vilson
Borges. Tendo harmonizacio ideal para perfeitas combinagdes
gastronomicas. Ele pode ser harmonizado com pratos de carnes
defumadas e grelhadas, queijos, massas e pratos com condimen-
tacdo média incluindo a base de bacalhau.
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Nacional

Classificagdo: Tinto Nobre Seco
Uva: Touriga Nacional

Teor Alcéolico: 14,5%

Volume: 750 ml
Passagem por barril: 15 meses

Tempo de Guarda: 15 anos

Descrigao

Vinho Comendador - Touriga Nacional - Tinto Seco, nessa
edicdo o Comendador Vilson Borges disponibiliza a seus ami-
gos um vinho feito com a iconica casta portuguesa “ Touriga
Nacional ’ trazendo em sua caracteristica um vinho de aroma
frutado e marcante. Ao paladar é encorpado e tanico, har-
monizando perfeitamente com pratos gordurosos e de sabor
intenso, como churrasco e, ao mesmo tempo, sendo acom-
panhamento ideal para frutos do mar bem condimentados e
bacalhau .

Trés Castas

Classificagéo: Tinto Nobre Seco

Uva: Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Malbec

Teor Alcoolico: 14,5%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho Comendador - Trés Castas - Tinto Seco - Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon e Malbec é elaborado de forma ex-
clusiva e delicada. As uvas que compdem este blend foram co-
lhidas a mao, com minima intervencdo mecanica, maximizando
assim o potencial deste vinho. O desengace foi controlado para
manter a integridade das uvas e evitar a extracao de compostos
indesejéveis. Ap6s a maceracao pré-fermentativa a frio por 24h
e 48h, seguiu-se com a fermentacao natural nos tanques de aco
inoxidavel em torno de 16 a 20 dias de maceracdo. Um vinho para
ser apreciado em toda sua plenitude.

Malbec

Classificagéo: Tinto Nobre Seco
Uva: Malbec

Teor Alcdolico: 14,3%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho Comendador - Malbec - Tinto Seco elaborado inte-
gralmente com uvas da variedade Malbec, tendo sua colheita
realizada manualmente com periodo de maturacdo avangado.
O desengase foi controlado para manter a integridade da uva
e evitar a extragdo de compostos indesejaveis, como frutos
verdes, responsaveis pelo aumento da acidez. A maceracdo
pré-fermentativa foi a frio entre 24 horas e 48 horas e a fer-
mentacao nos tanques de aco inox com maceracgéo de 14 a 20
dias. Apos esta etapa, seguiu-se com o processo de fermenta-
¢ao natural com as leveduras autdctones. Visando conservar a
integridade e caracteristicas, o vinho nao foi filtrado. Com isto
atingiu um teor alcéolico de 15%. Surpreende pela intensida-
de aromatica de frutas vermelhas maduras, um toque floral de
violeta e especiarias. Paladar cativante, gastrondmico com 6ti-
mo volume em boca, por conta de seus taninos macios, retro-
gosto longo e saboroso. Harmoniza muito bem com massas,
risotos, carnes vermelhas e queijos.



Tannat

Classificagéo: Tinto Nobre Seco

Uva: Tannat
Teor Alcoolico: 15,5%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho Comendador - Tinto Seco - Tannat vinho elaborado
integralmente com uvas do varietal Tannat, tendo sua colheita
realizada manualmente com periodo de manutencdo avan-
¢ado. O desengace foi controlado para manter a integridade
da uva e evitar a extracdo de compostos indesejaveis, entre
eles frutos verdes responsaveis pelo aumento de acidez, com
maceracdo pré-fermentativa a frio por 48 horas. Apds, seguiu
para fermentagao natural (leveduras autGctones) em tanques
de ago inox, com uma maceracao total de 20 dias. O vinho nao
foi filtrado, visando conservar integras suas caracteristicas, re-
sultando, assim, em um produto final diferenciado, atingindo
um teor alcodlico nobre de 15,5%. Da colheita ao processo,
contou com a participacao e supervisao de Vilson Borges “O
Comendador” O Comendador Tannat apresenta taninos do-
mados e aroma elegante. Otima concentragdo, com entrada
em boca expressiva, bom volume e taninos maduros. Corpo
integrado e retrogosto frutado. Harmoniza com massas, riso-
tos, carne de caca e carne vermelha assada ou grelhada.

Pinot Noir
Gran Reserva

Classificagéo: Tinto Nobre Seco
Uva: Pinot Noir
Teor Alcoolico: 14,7%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho Comendador - Gran Reserva 14.7% - Nobre Tinto
Seco - Pinot Noir. Como os outros vinhos da linha Comenda-
dor, tem a supervisdo e participacdo em todas as suas etapas
do Comendador Vilson Borges. Um vinho delicado e harmo-
nico, coloragéo rubi e transltcida. Ao olfato apresenta notas
de frutas vermelhas, ameixa seca, morango em calda, compo-
tas e baunilhas. Ao paladar, acidez equilibrada e taninos ma-
cios e sedosos e o retrogosto é duradouro e marcante.

Pinot Noir
Reserva Especial

Classificagdo: Tinto Nobre Seco
Uva: Pinot Noir
Teor Alcoolico: 14,9%

Volume: 750 ml

Descrigao

Nessa edicdo, a familia Comendador tem o prazer de ofe-
recer aos amigos a oportunidade de provar um vinho elabo-
rado exclusivamente com uvas Pinot Noir da safra 2022, que
por sua exceléncia proporcionou um vinho com 14,9% vol., de
imensa qualidade. Como todos os outros vinhos da linha Co-
mendador tem a supervisao e a participacdo em todas as suas
etapas do Comendador Vilson Borges. Um vinho delicado e
harmoénico, coloragio rubi e translicida. Ao olfato apresenta
notas de frutas vermelhas, ameixa seca, morango em calda,
compotas e baunilha. Ao paladar, acidez equilibrada e taninos
macios e sedosos e o retrogosto é duradouro e marcante.
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Ancellotta
Reserva

Q Classificagao: Tinto Fino Seco

<§> Uva: Ancellotta

@ Teor Alcdéolico: 13%
5 Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Tinto Seco - Ancellotta elaborado de for-
ma tradicional com remontagens didrias, leveduras seleciona-
das e controle de temperatura. Envelhecimento em barricas de
carvalho por 12 meses. Notas de degustacao: coloracdo verme-
lho profundo e nuances alaranjadas. Aroma intenso com no-
tas mentoladas, combinadas com baunilha que denotam sua
passagem por carvalho. Apresenta toque de café torrado. Cor-
po exuberante com taninos maduros e retrogosto persistente.
Acompanha carnes exéticas, churrasco, bacalhau, pizzas, mas-
sas e queijos.

Cabernet
Sauvi;Fnon
e Merlot
Reserva

@ Classificagdo: Tinto Fino Seco

‘@ Uva: Cabernet Sauvignon e Merlot

& Teor Alcdéolico: 13,5%
5 Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Tinto Seco - Cabernet Sauvignon e
Merlot tem vinificacdo tradicional com remontagens didrias,
leveduras selecionadas e controle de temperatura. Envelheci-
mento de 12 meses em barricas de carvalho. Coloracao ver-
melho rubi intenso, aromas pronunciados com notas de cou-
ro, agiicar mascavo e retrogosto de frutas negras em calda. Em
boca é macio e agradavel com presenca moderada de taninos
maduros. Sugestao de harmonizacao: carnes vermelhas, mas-
sas e queijos fortes.

Cabernet
Sauvignon
Reserva

@ Classificagdo: Tinto Fino Seco

%} Uva: Cabernet Sauvignon

& Teor Alcdéolico: 13%

5 Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho - CV Reserva -Tinto Seco - Cabernet Sauvignon elabora-
do de forma tradicional, com remontagens diarias, leveduras
selecionadas e controle de temperatura. Envelhecimento em
madeira de carvalho por 12 meses. Notas de degustacéo: co-
loracao vermelho intenso rubi com notas de evolucdo. Aroma
intenso com notas de tabaco, frutas em calda, amora e espe-
ciarias. Na boca é macio e aveludado, com sabor envolvente,
persisténcia, acidez equilibrada e agradével presenca de tani-
nos maduros. Acompanha carnes vermelhas, cagas, massas e
queijos fortes.



Merlot
Reserva

Q Classificagéo: Tinto Seco

@ Uva: Merlot

@' Teor Alcdolico: 13%
é Volume: 750 ml

) Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Tinto Seco - Merlot elaborado de forma
manual com remontagens didrias, leveduras selecionadas e
controle de temperatura. Envelhecimento em madeira de car-
valho por 12 meses. Notas de degustagao: coloracdo intensa
com vermelhos atijolados. Aroma com notas de café torrado,
frutas em calda e especiarias. Apresenta-se encorpado, equili-
brado e com boa persisténcia. Acompanha carnes vermelhas,
bacalhau, massas, pizzas e queijos.

Montepulciano
Reserva

Q Classificagéo: Tinto Seco

‘é’ Uva: Montepulciano

& Teor Alcdolico: 13%
5 Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Tinto Seco - Montepulciano elaborado de
forma tradicional, com remontagens didrias, leveduras selecio-
nadas e controle de temperatura. Envelhecimento em madei-
ra de carvalho por 12 meses. Notas de degustagao: coloracdo
vermelho violdceo muito intenso. Apresenta aroma de céssis,
framboesa e chocolate. O paladar encorpado, altamente estru-
turado, revela taninos densos com boa persisténcia. Acompa-
nha carnes vermelhas, carne de ovelha e massas com temperos
fortes.



Chardonnay
Reserva

Classificagao: Tinto Seco
Uva: Chardonnay

Teor Alcdolico: 13%
Volume: 750 ml

Passagem por barril: 8 meses

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Branco Seco - Chardonnay elaborado de
forma tradicional com remontagens didrias, leveduras e con-
trole de temperatura. Envelhecimento em barrica de carvalho
por 8 meses. Notas de degustacao: coloracdo amarelo / doura-
do com leve brilho. Aroma com notas de baunilha, manteiga e
agucar caramelizada. Corpo intenso e persistente com retro-
gosto longo. Acompanha peixes e aves assadas ou grelhadas e
queijos leves.

Sauvignon Blanc
Reserva

Classificagdo: Tinto Seco
Uva: Sauvignon Blanc

Teor Alcéolico: 13%

Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho CV - Reserva - Branco Seco - Sauvignon Blanc elabo-
rado com leveduras selecionadas e controle de temperatura,
fermentacdo integral em barrica de carvalho. Apresenta uma
tonalidade esverdeada, levemente empalecida devido a fer-
mentagao na prépria barrica. Aroma floral com notas frutadas
abacaxi e outras citricas. Na boca é leve, frutado com uma ex-
plosao de sabores. Acompanha queijos frescos e de sabor deli-
cado, como a burrata e a mucarela fresca.

Passito
Reserva

Classificagdo: Licoroso Doce

Uva: Sauvignon Blanc
e Moscato Giallo

Teor Alcdéolico: 18%
Volume: 500 ml

Passagem por barril: 6 meses

Descrigao

Vinho Licoroso Doce - CV - Reserva Passito - Sauvignon
Blanc e Moscato Giallo, tem cor amarelo dourado, cristalino e
possui aroma rico em notas iniciais de damasco, passas, figo
e abacaxi cristalizado. A estrutura em boca é untuosa e den-
sa. Vinho de boa persisténcia e retrogosto marcante. As uvas
foram colhidas tardiamente botritizadas (podridao nobre) e
passaram por estagio em barris de carvalho francés novos. O
rendimento médio de 10 kg de uva para 500 ml de licor. Com
teor alcoolico (18%) é finamente harmonizado com a acidez
classica da uva Sauvignon Blanc. A temperatura de servico va-
riade 10a 12 °C.



Grappa Reserva

Q Classificagdo: Destilado Alcodlico
@’ Uva: Sauvignon Blanc
@5 Teor Alcoolico: 40%

é Volume: 500 ml

Descrigao

Destilado Alcéolico - CV - Grappa - Sauvignon Blanc, Grappa ou
Graspa é uma aguardente elaborada a base de uvas. Saborosa, ele-
gante e famosa pelo seu altissimo teor alcodlico — que varia entre
38% e 54%, pela legislacao brasileira e podendo chegar a 60°C pelas
leis italianas. Origindria das regides mais frias da Itdlia, sendo ainda
hoje muito apreciada, possuindo grande importancia cultural, seja
no seu pais de origem ou mesmo nos paises com forte influéncia
italiana, como o Brasil. O principal ingrediente da Grappa sédo as
partes sélidas resultantes do processo de vinificagdo, como o enga-
¢o (esqueleto do cacho de uva), as sementes e, principalmente, as
cascas e as polpas das uvas. Apds a fermentagao alcodlica, o alcool
retido nestes componentes é extraido através da destilacao. - Gra-
duacdo Alcodlica: 40% vol. - Ingredientes: destilado de bagaco de
uva fermentado. - Prazo de validade: indeterminado. O produto é
garantido até o seu consumo, desde que conservado com sua veda-
¢ao original, em lugar fresco, seco, ao abrigo da luz.

Grappa Barricada Reserva

Classificagao: Destilado Alcoélico

Teor Alcoolico: 40%

Volume: 500 ml

€
‘%’ Uva: Sauvignon Blanc
1
a

(@ Passagem por barril: 6 meses

Descrigao

Destilado Alcéolico - CV - Grappa - Sauvignon Blanc - Barrica-
do, Grappa ou Graspa é uma aguardente elaborada a base de uvas.
Saborosa, elegante e famosa pelo seu altissimo teor alcodlico — que
varia entre 38% e 54%, pela legislacao brasileira e podendo chegar
a 60°C pelas leis italianas. Origindria das regides mais frias da Ita-
lia, sendo ainda hoje muito apreciada, possui grande importancia
cultural, seja no seu pais de origem ou mesmo nos paises com forte
influéncia italiana, como o Brasil. O principal ingrediente da Grappa
sdo as partes s6lidas resultantes do processo de vinificacdo, como o
engaco (esqueleto do cacho de uva), as sementes e, principalmen-
te, as cascas e as polpas das uvas. Apés a fermentacao alcoélica, o
élcool retido nestes componentes é extraido através da destilacéo.
- Graduacao Alcodlica: 40% vol. - Com seis meses de passagem em
carvalho francés - Ingredientes: destilado de bagaco de uva fermen-
tado. - Prazo de validade: indeterminado. O produto é garantido até
o seu consumo, desde que conservado com sua vedagao original,
em lugar fresco, seco, ao abrigo da luz.
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Vinho de Mesa
Colonial Suave

@ Classificagao: Tinto Suave
‘é‘-’ Uva: Bordo
@5 Teor Alcoolico: 10,6%

5 Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho de Mesa - CV - Colonial - Tinto - Suave - Bord6, de ori-
gem americana. A uva bordd passou por Portugal até desembar-
car no Brasil, no inicio do século XX, e se tornou uma das uvas
mais cultivadas por aqui, principalmente nas regides Sul, Sudeste
e Nordeste. Sua fécil adaptacéo a diversas condicdes climéticas e
a alta resisténcia natural a algumas doencas costumeiras a viticul-
tura sdo os principais fatores para o sucesso de seu plantio em re-
gides tao distintas do pais. Os taninos (responsaveis pela adstrin-
géncia) sdo mais fracos, a acidez costuma ser mais alta e o corpo
tende a variar - se apresentando normalmente entre médio e leve.
A grande caracteristica que ilustra esse vinho - independente do
terroir (caracteristicas que o solo e o ambiente emprestam ao in-
teragir com a uva e que podem variar imensamente num pais de
dimensdes continentais) é a predominincia do sabor e aroma
frutados, tipicos em vinhos jovens, mas ainda mais acentuados
no bordo.

Vinho de Mesa
Colonial Seco

@ Classificagdo: Tinto Seco
%’ Uva: Bordd
@5 Teor Alcoolico: 10,6%

é Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho de Mesa - CV - Colonial - Tinto - Seco - Bord6, de ori-
gem americana, a uva bord6 passou por Portugal até desembar-
car no Brasil, no inicio do século XX, e se tornou uma das uvas
mais cultivadas por aqui, principalmente nas regiées Sul, Sudeste
e Nordeste. Sua facil adaptacao a diversas condicoes climéticas e
a alta resisténcia natural a algumas doengas que sdo costumeiras
aviticultura sao dos principais fatores para o sucesso de seu plan-
tio em regides tdo distintas do pais. Os taninos (responséveis pela
adstringéncia) sdo mais fracos, a acidez costuma ser mais alta e
o corpo tende a variar, se apresentando normalmente entre mé-
dio e leve. A grande caracteristica que ilustra esse vinho - inde-
pendente do terroir (caracteristicas que o solo e o ambiente em-
prestam ao interagir com a uva e que podem variar imensamente
num pais de dimensoes continentais) - é a predominéncia do
sabor e aroma frutados, tipicos em vinhos jovens, mas ainda mais
acentuados no bordd.

Vinho de Mesa
Colonial
Demi-Sec

@ Classificagdo: Tinto Demi-Sec
‘é’ Uva: Bordo e Isabel
@5 Teor Alcoéolico: 10,6%

5 Volume: 750 ml

Descri¢ao

Vinho de Mesa - CV - Colonial - Tinto - Demi Sec - Bordo
e Isabel, vinho tinto demi-sec com coloragao vermelho viola-
ceo, proveniente da combinacéo das variedades de uvas Isabel
e Bordo, unido que origina um vinho equilibrado, de aromas
marcantes e grande complexidade gustativa, mesclando a rus-
ticidade e a robustez do Bordd com a leveza do vinho Isabel.
Ideal para consumo didrio.



Vinho de Mesa
Colonial Suave

@ Classificagdo: Branco Suave
@ Uva: Niagara
{J;B Teor Alcoolico: 10,6%

é Volume: 750 mli

Descrigao

Vinho de Mesa - CV - Colonial - Branco - Suave - Nia-
gara, devido ao seu aroma e sabor bem caracteristicos, a
uva nidgara branca é bastante utilizada para a fabricacao
de vinho colonial. Em menor escala, também é consumida
in natura. Seus cachos tém tamanho médio a pequeno, em
formato mais cilindrico. A baga - o popular “grao da uva”
-, por sua vez, tem tamanho grande. Ela é redonda, de pele
delicada e translicida. A definicdo como branca vem do fato
de ser de coloracao verde, mais esbranquicada.

Vinho de Mesa
Colonial Seco

Q Classificagao: Branco Seco
@ Uva: Niagara
@5 Teor Alcdéolico: 10,6%

é Volume: 750 mi

Descrigao

Vinho de Mesa - CV - Colonial - Branco - Seco - Nidgara,
Devido ao seu aroma e sabor bem caracteristicos, a uva nidgara
branca é bastante utilizada para a fabricacdo de vinho colonial.
Em menor escala, também é consumida in natura. Seus cachos
tém tamanho médio a pequeno, em formato mais cilindrico.
A baga - o popular “grao da uva” -, por sua vez, tem tamanho
grande. Ela é redonda, de pele delicada e translucida. A defini-
¢do como branca vem do fato de ser de coloracao verde e mais
esbranquicada.
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Merlot
Cabernet
Sauvignon

@ Classificagdo: Tinto Nobre Seco
@ Uva: Cabernet Sauvignon e Merlot
@5 Teor Alcoolico: 14,4%

5 Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 14 meses

% Tempo de Guarda: 6 anos

Descrigao

Vinho elegante e harmoénico, elaborado com o blend
Cabernet Sauvignon e Merlot em nobre terroir de altitude.
Coloragdo vermelho rubi e brilhante. Em nariz apresenta
notas de frutas pretas e vermelhas, ameixa em calda, flores
azuis, coco queimado, baunilha e especiarias, resultante
dos 14 meses de amadurecimento em carvalho frances de
primeiro uso. Em boca revela taninos macios e envolventes,
acidez equilibrada e retrogosto duradouro, despertando o
desejo da segunda taca. Elaborado exclusivamente para o
Império do Vinho, com o mais alto padrao de exceléncia do
comendador Sr. Vilson Borges.

Tannat
Malbec
Lotell

Q Classificagdo: Tinto Nobre Seco
@ Uva: Tannat e Malbec

@5 Teor Alcoolico: 15%

5 Volume: 750 ml

(@ Passagem por barril: 16 meses

2§§§ Tempo de Guarda: 16 anos

Descrigao

Nessa edicdo do vinho comendador, contamos com um
blend das castas Tannat e Malbec em seu Lote II, dando ain-
da mais requinte e leveza a essa consagrada linha, na qual o
Comendador Vilson Borges participa de todas as etapas de
sua producéo e usa toda sua experiéncia para proporcionar
um vinho complexo e ao mesmo tempo agradavel a paladares
sensiveis. Uvas selecionadas manualmente com maturagao
avancada e uniforme, atingindo um teor de 15,0% Vol, que
some em boca. Periodo de maceracdo de 06 dias o que justi-
fica a coloragao vermelho rubi acastanhado. Com aromas de
frutas negras e vermelhas como ameixa, amora, framboesa e
cereja, combinadas com notas de especiarias como pimenta
e também tabaco. Em boca, é seco, com acidez equilibrada,
taninos sedosos e pouco adstringentes.

Rose

@ Classificagdo: Tinto Nobre Seco
‘@ Uva: Pinot Noir
Ji Teor Alcéolico: 13%

é Volume: 750 ml

Descrigao

Vinho CV - Império do Vinho - Rosé Seco - Pinot Noir, fir-
ma uma parceria com a vinicola Santa Augusta, para oferecer
aos seus clientes este vinho rose que traz caracteristicas ini-
cas por se tratar de uma uva produzida na altitude catarinen-
se. No aroma, é possivel apreciar a finesse e a delicadeza das
frutas vermelhas, com destaque para notas de seus aromas
frescos e delicados, que lembram framboesa, morango, cereja,
amoras, péssegos e um toque floral de rosas brancas. Na boca,
é elegante e aveludado sem tracos de adstringéncia, com deli-
cada acidez, final longo e persistente. Como os demais vinhos
dessa linha, tem a presenca e supervisao do olhar refinado do
comendador Vilson Borges.



Sauvignon Blanc

@ Classificagao: Branco Nobre Seco
‘@ Uva: Sauvignon Blanc
& Teor Alcdéolico: 14,2%

é Volume: 750 mi

Descrigao

Vinho CV - Império do Vinho - Branco Seco - Sauvignon
Blanc, a rainha das uvas brancas da Serra Catarinense, cultiva-
da em nobre terroir de altitude com longo amadurecimento em
planta. Assim surge o primeiro vinho nobre branco da Vinicola
Abreu Garcia elaborado com exclusividade para a loja Império
do Vinho, com o mais alto padrao de exceléncia do Comendador
- Sr. Vilson Borges. O vinho tem cor amarelo claro com reflexos
esverdeados. No nariz foge dos sauvignon blanc convencionais,
de estilos altamente seco e ataque aromatico enjoativo. O sauvig-
non blanc que nasce da altitude catarinense tem personalidade
singular, tamanho ¢é seu equilibrio de corpo, aromas e sabores. E
leve e persiste em boca, tem aromas evidentes mas sem excessos.
Notas herbéceas, citricas e aromas florais atipicos, lembrando flores
azuis, aparecem naturalmente no nariz. Em boca mantém a graca
e ajovialidade, consequéncia da generosa acidez e estilo marcante.

Chardonnay

@ Classificagao: Branco Nobre Seco
‘é’ Uva: Chardonnay

& Teor Alcéolico: 14,2%

é Volume: 750 ml

@ Passagem por barril: 12 meses

Descrigao

Vinho CV - Império do Vinho - Branco Seco - Chardonnay
é uma uva de origem francesa que estd entre as principais cas-
tas internacionais. E também uma das variedades de uva mais
plantadas em todo o mundo. Sua grande expressividade se da
pela facil adaptacao da uva a diversos tipos de clima e solo.
Nessa edicao, o comendador Vilson Borges quis proporcionar
aos seus amigos e clientes um vinho branco com a mesma
exceléncia e autenticidade dos demais langcados pelas Lojas
Casa do Vinho. Assim, temos um vinho nobre com um teor de
14,2%, de sabor rico e encorpado e com textura cremosa, com
um buqué caracteristico, aromas de frutas brancas- como pés-
sego e melao e persisténcia excelente e duradoura. As carnes
brancas, frutos do mar e as massas ao molho branco ou a base
de queijo sdo ideais para harmonizagao.

Espumante
Brut

@ Classificagao: Espumante
@ Uva: Chardonnay
@5 Teor Alcéolico: 12,6%

5 Volume: 750 ml

Descrigao

Nessa edi¢ao da linha Império do Vinho, a Casa do Vinho
firma uma parceria com a Vinicola Santa Augusta para oferecer
aos seus clientes este espumante brut branco elaborado com a
variedade Chardonnay, com aroma fino e delicado, notas fru-
tadas de abacaxi, mag4, pera e um toque floral, com 18 meses
de autélise. Como os demais vinhos dessa linha tem a presenca
e supervisao do olhar refinado do Comendador Vilson Borges.
Harmonizacao: Culindria japonesa, carnes brancas e verme-
lhas, aperitivos, peixes, crustaceos, massas, risotos e queijos
leves.
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Azeite

de Oliva
COMENDADOR



Premiacoes: presente no Guia Flos Olei nos
anos de 2020, 2021 e 2022. Medalha de ouro nos
concursos IOOC BRAZIL 2022, Dubay Olive Oil
Competition 2022 e escolhido como um dos 10
melhores do mundo nos mesmos concursos.



As lojas Casa do Vinho sao as E ‘-E
DO maiores distribuidoras e as principais
divulgadoras dos Vinhos Finos de ﬁ
Altitude da Serra Catarinense. E X .
casadovinho.net
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